
Les Cocktails. 
 

C’est à Vincent, notre Barman que l’on doit ces petits délices. 
Vous avez une envie particulière ? N’hésitez pas à le solliciter. 

Ses cocktails créations sont des petites merveilles. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperol ou Campari Spritz (18cl) // 11€ 

Aperol ou Campari, 

prosecco, perrier, orange. 
 

Hugo Spritz (18cl) // 11€ 

Saint Germain, prosecco, 

perrier, orange. 
 

Lillet Tonic (18cl) // 11€ 

Lillet blanc ou rouge, tonic, feuille de 

menthe, concombre. 
 

Gin Tonic (14cl) // 11€ 

Gin Bombay Sapphire, tonic 

water, concombre et romarin. 
 

Tom Collins (18cl) // 11€ 

Gin Bombay Sapphire, citron vert, 

sucre     de canne, eau gazeuse et 

romarin. 
 

Moscow Mule (14cl) // 11€ 

Vodka Stolichnaya, ginger ale, 

angoustura et citron vert. 
 

London Mule (14cl) // 11€ 

Gin Bombay Saphire, ginger ale, 

angoustura et citron vert. 
 

Blue Lagoon (8cl) // 11€ 

Vodka Stolichnaya, citron vert, curaçao  

et zeste de citron vert 
 

Le Neige (6cl) // 11€ 

Vodka, citron vert 

 
Mojito (12cl) // 11€ 

Rhum brun Havana especial, eau 

gazeuse, sucre de canne, cassonade 

et citron vert. 
 

Daïquiri (6cl) // 11€ 

Rhum brun Havana especial, 

citron vert, sucre de canne. 
 

Pina Colada (18cl) // 11€ 

Rhum blanc diplomatico, 

rhum brun havana especial, 

purée de coco et jus d'ananas. 
 

Planteur (16cl) // 11€ 

Rhum brun havana, jus 

d'abricot  et jus d'ananas. 
 

Caïpirinha (8cl) // 11€ 

Caçaca Ypioca, citron vert, 

sucre de canne, cassonade. 

• Existe aussi à base de 

Vodka Stolichnaya - La Caïpiroska 
 

Bloody Mary (14cl) // 11€ 

Vodka Stolichnaya, jus de tomate, citron 

vert, tabasco, sel de céleri, poivre et sel 
 

Margarita (10cl) // 11€ 

Tequila Diego et Maria, cointreau, citron vert 
 

Tequila Sunrise (18cl) // 11€ 

Tequila Diego et Maria, jus d'orange, 

grenadine, tranche d'orange. 



Les Virgins. 
 

Avec ou sans alcool, les créations de Vincent sont toutes aussi 
intéressantes. Laissez-vous tenter par nos classiques sans 

alcool ou notre signature le Bordeaux - Paris. 

 
 
 

 

 
Virgin Mojito (14cl) // 7€ 

Eau gazeuse, sucre de canne, 

cassonade et citron vert. 

Punch sans alcool (18cl) // 7€ 

Sirop de framboise, jus d'abricot, 

jus d'ananas. 

 
 
 

Bordeaux - Paris (18cl) // 7€ 

Sirop de menthe, sirop fleur de 

sureau, jus d'orange et jus d'ananas. 

 
Un bel équilibre entre le 

sureau qui tire sur le litchi et la 

fraîcheur de la menthe. 

 
 
 
 

 

Les Apéritifs et Digestifs. 
 
 

Martini (6cl) // 6€ 

Blanc ou Rouge 

Lillet Blanc ou Rouge (6cl) // 6€ 

Saint Germain (6cl) // 6€ 

Bailey’s (6cl) // 6€ 

Ricard (2cl) // 4€ 

Suze (6cl) // 6€ 

Limoncello (6cl) // 7€ 

Get 27 (6cl) // 7€ 

Mezcal  Herencia de Sanchez (4cl) // 6€ 

La distillerie Sanchez se situe dans 
le petit village de Candelaria Yegolé 
au Mexique. 

Chartreuse Verte (4cl) // 10€ 

Une puissance et une complexité 
aromatique provenant de 130 
plantes, fleurs, écorces, racines et 
épices. 

Cognac Hennessy VS (4cl) // 10 € 

L’un des cognacs les plus 
populaires au monde. 



Les Spiritueux. 
 

Vous retrouverez ici une petite sélection de spiritueux. Que 
vous soyez connaisseur ou amateur, vous trouverez 

votre bonheur à tous les coups. 

 
 
 

 

 

Notre Vodka du moment. 

Vodka Stolichnaya (4cl) // 8€ 

Une valeur sûre ! 

Grey Goose Cherry (4cl) // 12€ 

 
Nos Gins. 

Gin Bombay Sapphire (4cl) // 10€ 

Angeterre 

Gin Hendricks (4cl) // 12€ 

Écosse 

 

Nos Tequilas. 

Tequila Diego et Maria (4cl) // 8€ 

Mexique 

Tequila Patron (4cl) // 12€ 

Mexique 

 
Nos Rhums. 

Rhum Bologne (4cl) // 8€ 

Guadeloupe 

Rhum Brun Havana 
Especial (Cuba (4cl) // 10€ 

Cuba 

Rhum Brun Diplomatico (4cl) // 12€ 

Venezuela 

Rhum Brun Hechicera (4cl) // 12€ 

Colombie 

Rhum Brun Zacapa (4cl) // 15€ 

Guatemala 

Nos Whiskies. 

Jameson (4cl) // 8€ 

Irlande 

Jack Daniel’s (4cl) // 10€ 

USA 

Togouchi (4cl) // 14€ 

Japon 

Glenfiddich 15 Ans (4cl) // 12€ 

Irlande 

 
Découvrez notre sélection 
de Whiskies Écossais. 

L’Écosse est pour sûr la nation du whisky 

avec plus de cent distilleries en activité. 

Aberlour 10 Ans (4cl) // 10€ 

Écosse 

Talisker 10 Ans (4cl) // 12€ 

Écosse 

Monkey Shoulder 
Smoked 10 Ans (4cl) // 12€ 

Écosse 

Oban 14 Ans (4cl) // 14€ 

Écosse 

Dalwhinnie 15 Ans (4cl) // 14€ 

Écosse 



Les Bières et les Softs. 
 

Notre sélection évolue en fonction des saisons et des 
propositions de nos fournisseurs. Une envie particulière ? 

Tournez-vous vers Vincent. 

 
 
 

 

 

Les Softs. 

Coca-cola (33cl) // 5€ 

Coca-cola zéro (33cl) // 5€ 

Orangina (25cl) // 4€ 

La French Tonic (25cl) // 5€ 

La French Ginger Ale (25cl) // 5€ 

Limonade (33cl) // 4€  

Diabolo (33cl) // 5.5€ 

Jus de fruits (20cl) // 5€ 

Ananas, Abricot, Pomme, 

Tomate, Orange 

 
Les Eaux Minérales. 

Abatilles (100cl) // 5€ | (50cl) // 4€ 

Plate ou gazeuse 

 
Les Boissons Chaudes 

Expresso // 2.7€ 

décaféiné // 2.7€ 

Double expresso // 3.7€ 

Cappuccino // 4.5€ 

Chocolat chaud // 4.5€ 

Thé, infusion // 4€ 

Les Bières Pression 

Saint-Omer (25cl) // 4.5€ | (50cl) // 8€ 

France 

Goudale ambrée (25cl) // 4.5€ | (50cl) // 8€ 

France 

Picon bière  (25cl) // 5.5€ | (50cl) // 8.5€ 

 
Les Bières Bouteille  
Demandez notre sélection de bières 
bouteilles (33cl) // 6€ 

 
Un petit Cidre ? 

Cidre Magners (33cl) // 6€ 

Irlande 

 
 
 
 
 
 

 

 
Taxes et service compris   

Prix nets en euros TTC. 

L'abus d'alcool est dangereux 

pour la santé. 



A déguster ! 
 

Au coin du feu l’hiver, au bord de la terrasse l’été. Laissez-vous 
tenter par notre offre finger food à déguster à partir de 17:30 

du mardi au samedi au bar du M. 

 
 
 

 
 
 

Planche de charcuteries  // 17€ 

Jambon de Bayonne IGP 24 

mois, saucisse sèche, coppa, 

chorizo, gundillas. 

 

Planche Mixte // 17€ 

Jambon de Bayonne IGP 24 

mois, chorizo, saucisse sèche, 

tête de moine, saint-nectaire, 

bûche de chèvre cendrée. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Saumon fumé 

par nos soins // 17€ 

Planche de 150 grammes. 

Pain toasté, beurre. 

Crème à l’aneth et au citron. 

 
Desserts // 9€ 

Voir sélection sur l’ardoise. 

Ces assiettes ne sont servies que le vendredi soir et le samedi 

toute la journée. 

Parmentier de joue 

de bœuf // 15€ 

Viande origine France 

Gratin de coquillettes à la 

truffe, jambon // 15€ 

Le croque- monsieur // 12€ 

Jambon et comté 

Légumes grillés // 10€ 

Légumes grillés et marinés, 
féta, pain 



 


